Menu Groupe
Tarif 2025

| A partir de 30 personnes
menus servis avec blanc cassis
accompagné de petites fritures
Vin « & discrétion » et café
Repas pour chauffeur

| A partir de 50 personnes

Repas pour I'accompagnateur

Gateau foies de volaille « maison »

Salade de gésiers a partir du 1¢ octobre

Viande du moment et
son accompagnement
Poisson du jour et

ses légumes de saison

Choux cuisiné au champagne,
jarret entier, saucisse de Francfort, |
saucisse de Montbéliard

poitrine fumée, pomme de terre

Fromage blanc fermier & la créme Vin blanc « & discrétion »
1/2 St Marcellin

Omelette Norvégienne « maison »,
Omelette Norvégienne « maison » flambée en salle flambée en salle

Gateau foies de volaille « maison »
Salade de gésiers
Salade verte et Saumon fumé

Grenouilles W
+ Sur place,
possibilité

« frites ou légumes »
Pétanque,

jeux de cartes,
jeux de société

OUVERT

de mars a novembre
Ouvert du mercredi au dimanche

Fromage blanc fermier
a la créme

1/2 St Marcellin

Omelette Norvégienne
« maison » flambée en salle

Salle privative
pour séminaires, = ‘
réunions T ’
Internet SO RE

Hifi vidéo-projecteur o I
Sonorisation




