Peur Lapénc cu enthée, o partager (cune.. .)

Assiette de cochonaille :
Jambon Cru, Rosette de Lyon, Terrine de Campagne,

Beurre, Condiments
Friture d’Ablettes

Sntrées

Salade César Poulet, Salade Romaine, Croiitons, Oeuf, Tomate Cersise, Anchois,
Filet de Poulet (cuit basse température), Copeaux de Parmesan, Sauce César Maison
Salade de Gésiers et ses Croitons

Salade Verte et Saumon Fumé

Téte de Veau Ravigote, Petits Légumes

Gateau de Foies de Volaille, Coulis de Tomates,
Quenelles et Olives

Carpaccio de Boeuf, Charolais, Frites, Huile d'Olive, Citron, Basilic

Deisdcnd

Grenouilles « SPECIALITE », Frites

Friture d’Ablettes, Frites, Salade Verte
Poisson du Jour et ses Légumes de Saison

Burger du Chateau, Salade Verte et Frites
Burger du Chateau XL, Salade Verte et Frites
Viande du Moment et son Accompagnement

@Uﬂg}@jb Wég’m et sa Garniture

Fhomages
Fromage Blanc « Ferme de Jourcy 42 »
Le Saint Marcellin Entier et sa Salade Verte

Pour le bien-étre de notre équipe,

FERMETURE DU RESTAURANT A 23H

Salade de Gésiers et ses CroGtons
Téte de Veau Ravigote, Petits Légumes
Salade Verte et Saumon Fumé

Gateau de Foies de Volaille
Coulis de Tomates, Quenelles et Olives

Grenouvilles « SPECIALITE », Frites

Friture d’Ablettes, Frites

Filet de Sandre et sa Garniture

Viande du Moment et son Accompagnement

Le %2 Saint Marcellin
Fromage Blanc « Ferme de Jourcy 42 »

Dessert

: 2 C;:’ 5 ,‘;'4
Steak Haché Facon Bouchére (150 g), Frites
« Bambino » : Grenouilles « SPECIALITE » avec Frites

Glace

Gaufre de Bruxelles au Sucre

Salade de Gésiers et ses CroGtons
Géateau de Foies de Volaille

Coulis de Tomates, Quenelles et Olives
Assiette de Charcuterie

Viande du Moment et son Accompagnement
Poisson du Jour et ses Légumes de Saison

Fromage Blanc
« Ferme de Jourcy 42 »

Patisserie
Glace

Entrecéte Charolaise Maison Despierres (Roanne-42)
(300 g a& cru) Frites et Salade
Sauce Poivre ou Bleu

Dessert 3 O€OO

www.relais-chateaudelaroche.com

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Impression ICE ROANNE e Crédit photo : Freepik.

Merci de votre compréhension

04 77 64 9 1 36 contact@relais-chateaudelaroche.com
La Roche - 42590 St Priest la Roche




